SUMAROCA Rosado
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Proceso de elaboracion:

Elaborado con uvas seleccionadas de las variedades Pinot Noir, Tempranillo, Syrah y Merlot

de nuestra finca Sumarroca.

La elaboracién se redliza separadamente segun las variedades. La maceracion se redliza
en depdsitos de acero inoxidable a temperatura controlada durante 12 horas. La
fermentacion controlada fiene lugar también en depdsitos de acero inoxidable a
temperatura controlada. Posteriormente a la fermentacion solo queda realizar el cupaje
de las diferentes variedades. Una suave clarificacion y estabilizacion a baja temperatura

precede al embotellado final.

Variedades:

Pinot Noir 30% -Tempranillo 30% - Syrah 20 % - Merlot 20 %

Nota de cata: Datos analiticos:

Color: Cereza sobre suaves fondos morados. Graduacion: 1175 % vol.
Nariz: Aroma floral y afrutado con notas a ciruela y fresa.
Boca: Fresco con sensaciones de frutos rojos frescos. Final

largo y afrutado.

Nota gastronédmica:

Indicado para arroces, pastas de todo tipo, embutidos,

ahumados y ensaladas.
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